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 G R A D O  E N  N U T R I C I Ó N  H U M A N A  Y  D I E T É T I C A 
( P A R A  T I T U L A D O S  E N  F A R M A C I A ) 

S A L I D A S  P R O F E S I O N A L E S

C L Í N I C A : 
El dietista clínico actúa sobre la alimentación de la 

persona o grupo de personas sanas o enfermas (en 

este caso después del diagnóstico médico), teniendo en 

cuenta las necesidades fisiológicas (o patológicas si es el 

caso), preferencias personales, socioeconómicas, religiosas y 

culturales.

Comunitario o de salud pública (prevención y promoción de la salud): Actúa 

sobre la población en general, desde entidades diversas, desarrollando 

y participando en programas de políticas alimentarias, de prevención y 

salud en general, y de educación alimentaria, dentro del marco de la salud 

pública y la nutrición comunitaria.

Restauración colectiva: Participa en la gestión y en la organización, y vela 

por la calidad y la salubridad de los alimentos durante todo el proceso de 

producción. Forma al personal del servicio de alimentación en materia de 

seguridad alimentaria, planifica menús y valora el equilibrio nutricional de 

la oferta alimentaria. 

I N D U S T R I A : 
Asesora en la innovación de nuevos productos y en el marketing social 

relacionado con la alimentación. 

Docencia: Actúa como formador en centros públicos y privados en los que 

se imparten conocimientos sobre alimentación, nutrición y salud.

Investigación: Está capacitado para integrarse en un equipo multidisciplinar 

de investigación y desarrollo. Potencia la investigación en el área de la 

alimentación, la nutrición y la salud.

Q U É  N O S  H A C E  D I F E R E N T E S

U N  G R A D O  P E N S A D O  P A R A  T U 
C O M O D I D A D

El grado se cursará durante dos cursos académicos de 

manera semipresencial. La presencialidad se centrará 

al inicio y fin de cada materia, especialmente para 

el contenido práctico. Estas sesiones presenciales 

tendrán lugar en viernes tarde y sábado mañana, lo que 

permite compaginar el programa con otras actividades 

profesionales o académicas del alumno.

Además, cada materia tiene incluido un contenido 

práctico cuyo desarrollo se centralizará en una o dos 

semanas cada semestre para facilitar su asistencia. Y 

contarás con conferencias semestrales en contenidos 

de actualidad para el nutricionista-dietista.

TA S A S  A C A D É M I C A S :  1 º  C U R S O  2 0 1 9  I  2 0 2 0

Facultad de Ciencias de la Salud Pre-Matrícula Matrícula
Honorarios Académicos

Total Mensualidad
Nº Créditos

Precio 
Crédito

Total Curso

Antiguos Alumnos CEU Costes de convalidación (Consultar Normativa)

1˚ Nutrición Humana y Dietética 700€ 0 5.394€ 599.33€ 62 87€ 6.094€

2˚Nutrición Humana y Dietética 700€ 0 5.568€ 618,67€ 64 87€ 6.268€

 Colegiados Costes de convalidación (Consultar Normativa)

1˚Nutrición Humana y Dietética 700€   0 5.394€ 585,55€ 62 87€ 6.094€

2˚Nutrición Humana y Dietética 700€ 0 5.568€ 618,67€ 64 87€ 6.268€

No colegiados Costes de convalidación (Consultar Normativa)

1˚Nutrición Humana y Dietética 700€ 1900€ 5.394€ 599.33€ 62 87€ 7.994€

2˚Nutrición Humana y Dietética 700€ 1900€ 5.568€ 618,67€ 64 87€ 8.168€

* Plazos de Pago: Pre-Matrícula: en el momento de ser admitido | Matrícula: segunda quincena de septiembre |  

Honorarios: de octubre a junio (9 mensualidades)

https://www.uchceu.es/estudios/grado/nutricion-humana-dietetica-titulados-farmacia


Primero

Bromatología I 6 OB

Dietética I 6 OB

Higiene de los Alimentos 6 OB

Epidemiología Nutricional 4 OB

Normalización y Legislación Alimentaria 4 OB

Economía y Gestión de Empresas Alimentarias 4 OB

Alimentación y Cultura 6 OB

...........................................................

Bromatología II 6 OB

Dietética II 6 OB

Tecnología de los Alimentos 6 OB

Dietoterapia I 8 OB

Nutrición Comunitaria 4 OB

Segundo

Técnicas Culinarias 6 OB

Restauración Colectiva 6 OB

Dietoterapia II 4 OB

Sistemas de Gestión de la Calidad y Seguridad Alimentaria 6 OB

Educación Nutricional 4 OB

Nuevos Alimentos 4 OB

...........................................................

Practicum 24 PR

Trabajo Fin de Grado 6 TFG

Total ECTS: 126

FB Formación básica  |  OB Obl igator ia  |  OP Optat iva  | 

PR Práct ica  |  TFG Trabajo Fin de Grado
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https://www.uchceu.es/estudios/titulaciones/documentos/guias_docentes/2018/1813004U.pdf
https://www.uchceu.es/estudios/titulaciones/documentos/guias_docentes/2018/1814003U.pdf

